
Barbera d'Alba
Superiore Doc
Denominazione di Origine Controllata

Sarà la nostra Barbera Superiore, unica
presenza femminile nella nostra gamma vini,
esprime la sua femminilità in termini di
generosità, morbidezza, suadenza e ultima ma
non meno importante resistenza.

Epoca di vendemmia in funzione dell’annata:
Fine agosto/inizio settembre

Fermentazione: Con lieviti indigeni,
fermentazione in acciaio per 15 giorni

A!namento: 6 mesi in botte di legno grande, 6
mesi in bottiglia

Varietà: 100% Barbera

Altitudine: 250 s.l.m.

Terreno: Argilloso-calcareo

Agricoltura: Biologica

Sistema di allevamento: Guyot

Età media delle piante: 15 anni

Sarà


