
Langhe Doc Rosso

Denominazione di Origine Controllata

Adesso è la nostra squadra, è la nostra triade
che combina i punti di forza dei tre vitigni che
produciamo.
Ecco che troviamo, l’acidità naturale della
Barbera il tannino del Nebbiolo e i frutti del
Dolcetto.
Adesso plasma le necessità di pronta beva e
condivisione.

Epoca di vendemmia in funzione dell’annata:
fine settembre/ottobre

Fermentazione: con lieviti indigeni, vinificazioni
separate per ogni vitigno

A!namento: Nebbiolo 6 mesi in legno, 3 mesi in
bottiglia

Varietà: 50% Nebbiolo 25% Dolcetto
25% Barbera

Altitudine: 350 s.l.m.

Terreno: Argilloso-calcareo

Agricoltura: Biologica

Sistema di allevamento: Guyot

Età media delle piante: 25 anni


